	Яичный желток
	В обычном состоянии желток почти жидкий, с течением времени полностью становится жидким. Имеет ярко-желтый цвет при добавлении FeCl3 (хлорид железа III) цвет становится ярче.
	[image: image1.jpg]



При нагревании почти полностью свертывается и становится твердым, при ниличии витамина Е  «жидкая часть» становится оранжево-красноватой.


